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Ellas lo hacian...
Un buen sitio web sobre las pesgquerias de Terranova

Un excelente sitio web titulado: Newfounland and
Salt Fisheries: A Digital Exhibition (Terranovay las
pesquerias de sal: una exposicion virtual) puede
visitarse en la direccion http://collections.ic.gc.ca/
fisheries. Este es un fragmento de su introduccion:

Este sitio web explora algunos aspectos de la extensa y
compleja historia del procesado de bacalao en
Terranovadesde 1500 hasta la década de los cincuenta
del siglo XX. En él seilustrael trabgjo diario que exigia
el procesado y se recuerdan las vidas de muchas
generaciones de pescadores, sus mujeresy sus hijos de
muchas comunidadesy enclaves pesgueros de Terranova
y Labrador. Con imégenes, mapas, planos, material
audiovisual y textos confiamos en dar a conocer a
nuestros visitantes un mundo y unos estilos de vida que
hasta |os afios cincuenta fueron 1os nuestros.

En €l sitio web se puede acceder aun interesante articulo
sobre el papel que las mujeres desempefiaban en el
procesado de pescado de la region. Escrito por Mark
Ferguson, se titula: Fish Makers: The Centrality of
Women (Productoras de pescado: e papel central de las
mujeres).

El citado articulo arroja luz sobre cdmo en muchas
comunidades de la costa las mujeres asumian casi por
completo la tarea de secar pescado en escabeche,
cuando éste era el método de procesado més extendido.
Habiaincluso un dicho querezaba: «El hombrelo pesca
y la mujer lo hace». Seglin el autor: «Era como si
conforme el pescado se distanciabadel agua (el dominio
de los hombres) y se adentraba en latierra, el papel de
las mujeres fuera ganando importancia gracias al
procesado».

Aqui reproducimos algunos fragmentos del articulo:

«En parte, el motivo que explica por qué
principalmente eran las mujeres las que hacian €l
pescado en escabeche o ligeramente salado se debe
ague éste debia curarse rpidamente después de ser
salado. En cuanto lapesgqueriade capel an se activaba,
afinales de junio, los hombres no podian hacer otra
cosa que pescar. El pescado en escabeche debia
extraerse de lasalmuera, lavarse y secarse alos 3-5
dias después de su captura. Por €ello, latareadelavar
la captura y retirar las escamas recaia sobre las
mujeres, puesto que todo el proceso debiarealizarse
en los gjetreados dias de julio.

El pescado mas salado podiaguardarse en depdsitos
y sacos durante mas tiempo. Su lavado y secado
podia retrasarse hasta més entrado el verano, lo que
procurabaaloshombreslaoportunidad de participar
en el procesado. No obstante, a principios de verano,
en una época en la que los hombres estaban
embarcados cas todoslosdias, las mujeresformaban
«tripulaciones» terrestres por casi todalaisla. Mas
tarde, ya hacia € otofio, a medida que la pesca iba
menguando y los dias de mal tiempo se sucedian
con mayor frecuencia, los hombres tenian la
posibilidad, que de hecho aprovechaban, de
desempefiar un papel masimportante en el lavado y
procesado del pescado. Sin embargo, eran las
mujeres quienes, en tierra, cargaban con € grueso
deeste crucial y laborioso trabgjo durante el verano
y € otofio.

Unavez Wilson Hayward me explicd quelas mujeres
procesadoras de su localidad tenian muy presente
su posicion y trabajaban arduamente para producir
un pescado de buen aspecto y calidad. Su trabajo
las definia ante sus colegas y vecinos.
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Una tabla de secado en orden o € control de las
entradas y salidas del pescado eran asuntos que
incidian directamente en la identidad de cada una,
en su posicién socia y en su autoestima. Cuando le
pregunté si habia mujeres famosas por la calidad de
su pescado, me respondié inmediatamente: «jPor
supuesto gque las habial ». Cuando su pescado estaba
clasificadoy los mercaderes|o compraban, lancticia
de a cuanto lo habian vendido se propagaba
rapidamente por toda la poblacion. Laura Whiffen
afirma que su suegra, Marta, tenia la fama de ser
unadelas mejores procesadoras de Cape. Esevidente
gue el procesado de pescado eraimportantisimo para
la autoestima de las mujeres en el seno de las
comunidades.»

En conjunto, este sitio web presenta de una manera

visualmente muy atractiva parte de la historia de la

pesgueria de Terranova.



